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DRINK
LIST

ASSAPORA OGNI PIACERE



La dolcezza 
dei cocktail
(1 = secco; 
5 = molto dolce)

Il grado di alcolicità 
dei cocktail in scala
(0 = non alcolico; 
5 = molto alcolico)

xn°
Cubetti di 
ghiaccio

Cubone di 
ghiaccio

Ghiaccio 
crushed

xn°

REGOLE DEL BUON BERE
• Per i cocktail usiamo frutta fresca:

 spremuta o centrifugata

• Per non rovinare il gusto e l’equilibrio finale

non si possono fare modifiche ai cocktail

• Se hai tempo di uscire non guardare l’orologio: 

la miscelazione richiede la giusta attenzione

LEGENDA
Servito
in coppetta



Il grado di alcolicità 
dei cocktail in scala
(0 = non alcolico; 
5 = molto alcolico)

• I distillati vengono 
serviti a 5 cl, liquori e amari a 6 cl

• Il tagliere dell’aperitivo 
viene esclusivamente servito

nelle fasce orarie: 11:00 - 13:00 / 17:00 - 21:00 
con un contributo di € 2,00 a persona

• Il servizio di caffetteria potrebbe 
essere sospeso dalle ore 17:00

• La consumazione è obbligatoria
• La consumazione minima 
dalle ore 21:00 è di € 5,00

• In caso di allergie o intolleranze informa 
il personale in servizio



COCKTAIL ALCOLICI

Be Beach
Amaro Santoni, Ancho Reyes, Aperol, Campari
Vermouth Martini Rosso, Dash Peychaud Bitter
Limone, Top Soda Yuzu Ibisco

Summer Paradise
Bombay Sapphire Gin, Shrub Mango 
Limone, Top Soda Passion Fruit

x2          
x2

€ 10,00

Caffecito
42 Below Vodka, Disaronno, Sandman Fino White 
Cachaça, Caffè, Sciroppo al Caramello
Soluzione Salina

x3
x4

€ 10,00

Fiki Fiki
Bombay Sapphire Gin, Liquore al Fico
Miele, Limone, Bitter, Lavanda
Soda alla Foglia di Fico Galvanina Bio

x2          
x4

€ 10,00

x1          
x3

€ 12,00

Kiss Me Litche
Cazadores Tequila, Orange Curaçao
Cordiale All' Arancia
Sciroppo di Litchi, Limone

x2
x3

€ 10,00

Senza
Ghiaccio

Senza
Ghiaccio



Malickiño
Santa Teresa 1796 Rum, Sciroppo al Sambuco

Té Menta Galvanina Bio, Orzata, Lime
 Drop Angostura

x4          
x3

€ 12,00 

Parigi - Tokyo
Grey Goose, Sake Yuzu, Cocchi Dopo Teatro

Fino Sherry, Sciroppo Shizu
x1           

x5

€ 12,00

Pop And Jerry
 Rum Spiced Sailor Jerry

Sciroppo al Pop Corn, Limone
x3

x2

€ 10,00

Sinner
Aberfeldy 12 Anni, Martini Dry
Sciroppo di Carota Vanigliato

Sciroppo Di Zenzero
Limone, Spuma di Carota Acidificata

x3
x3

€ 10,00

Senza
Ghiaccio

Midnight
Wild Turkey, Cynar

Sciroppo Amarena, Limone

x3          
x3

€ 10,00



COCKTAIL ALCOLICI

Home To Harlem
Bacardi Carta Oro Rum, Fino Sherry
Pimento Dram, Shrub al Kiwi, Sale Shizu

NSC
Bacardi Carta Blanca Rum, Infuso al Cocco
Ananas Acidificato, Acqua di Cocco
Latte di Cocco, Orzata

x4
x3

€ 10,00

Palomito
Patron Tequila Silver, Sciroppo Peperone
e Passion Fruit, Lime 
Soda al Pompelmo Rosa Galvanina Bio

x2
x3

€ 12,00

Mexitonic
Campari, Mezcal Montelobos, Sciroppo al Passion Fruit
Lime, Tonica Galvanina Bio 

x2
x2

€ 10,00

x3          
x4

€ 10,00

Fifty Fifty
42 Vodka Below, St-Germain, Honey Mix, Lime

x2
x3

€ 10,00

Speakeasy
Beauty & Signature

Senza
Ghiaccio



LLB
Bitter Lemon Galvanina Bio, Lime 

Angostura Bitter
x1          

€ 8,00 

Sweet Secret
Martini Bitter Vibrante, Orzata

 Passion Fruit, Succo di Mela
x4          

€ 8,00

Mediterranean Fizz
 Mosto e Spezie Volo, Amaro Volo

Sciroppo al Cetriolo Acidificato
Basilico, Rosmarino, Limone

x2

€ 8,00

COCKTAIL 
ANALCOLICI

Alibi
 Gin Analcolico Volo, Sciroppo al Passion Fruit

Top Tonica Galvanina Bio
Sciroppo Sambuco, Soluzione Acida

x2

€ 8,00



PROSECCO ROSÈ TREVISO BRUT D.O.C 2024
90% Galera 10% Prosecco Rosè D.O.C
Cà Di Rajo (Veneto)

MIRAVAL CÔTES DE PROVENCE
40% Cinsault 30% Grenache 20% Syrah 10% Rolle
Miraval (Francia)

OPERA CHIARETTO DEL GARDA VALTENESI DOC 2024
40% Groppello 30% Marzemino 20% Barbera 
10% Sangiovese Pratello (Lombardia)

LALLIER BRUT GRAND ROSÉ A.O.C
65% Pinot Noir 35% Chardonnay Champagne A.O.C
Lallier (Francia)

 
PROSECCO DI VALDOBBIADENE "CUVÈE DEL FONDATORE"
BRUT SUPERIORE MILLESIMATO D.O.C.G
100% Galera Valdobbiadene D.O.C.G
Ca' Di Rajo (Veneto)

FRANCIACORTA BRUT D.O.C.G
100% Chardonnay Franciacorta
Conti Ducco (Lombardia)

LALLIER BRUT CUVÉE R021 A.O.C. 2021
56% Pinot Noir 44% Chardonnay Champagne A.O.C
Lallier (Francia)

LALLIER BLANC DE BLANCS
100% Chardonnay Champagne A.O.C
Lallier (Francia)

€  33,00

€  39,00

€ 90,00

€ 6,50

Bollicine

€ 6,50 € 33,00

Rosè

€ 42,00

€ 8,00

€ 65,00

€ 6,50 € 33,00

€ 80,00

VINI



 
ARNEIS ROERO "LE TRE" D.O.C.G 2024
100% Arneis Roero D.O.C.G
Sordo (Piemonte) 

ERBALUCE DI CALUSO "SANTÈ" D.O.C.G 2023
100% Erbaluce Di Caluso D.O.C.G
La Masera (Piemonte)

GEWÜRZTRAMINER A.A DOC 2024
100% Gewürztraminer Alto Adige Valle Isarco D.O.C
Valle Isarco (Trentino Alto Adige)

PASSERINA TERRE D'ABRUZZO 'PALIO' 
BIOLOGICO I.G.T 2024
100% Passerina Terre Di Chieti I.G.P
Citra (Abruzzo)

RIBOLLA GIALLA FRIULI VENEZIA GIULIA 
"CASCINA RINALDI" I.G.T 2024
100% Ribolla Gialla Venezia Giulia I.G.T
Francesco Rotolo (Friuli Venezia Giulia)

SOAVE - CORTE GIARA  - D.O.C 2024
80% Garganega 20% Chardonnay
Allegrini (Veneto)

€  36,00

€  36,00

€ 33,00

€ 7,00

Bianchi

€ 7,00

€ 6,50

€  36,00€ 7,00

€ 33,00€ 6,50

€ 33,00€ 6,50

VINI



VINI
Rossi

CABERNET SAUVIGNON TREVENEZIE I.G.T 2024
100% Cabernet Sauvignon delle Venezie I.G.T
Terredirai (Veneto)

NEBBIOLO LANGHE "AIJA" D.O.C 2024
100% Nebbiolo Langhe D.O.C
Azienda Agricola Malabaila (Piemonte)

PINOT NERO FRIULI VENEZIA GIULIA 
"CASCINA RINALDI" I.G.T 2023
100% Pinot Nero - Colli Orientali Del Friuli D.O.C
Francesco Rotolo (Friuli Venezia Giulia)

ROSSO DI MONTEPULCIANO D.O.C 2023
80% Sangiovese 20% Merlot rosso di Montepulciano D.O.C
Icaro (Toscana)

€ 6,50 € 33,00

€ 6,50 € 33,00

€ 39,00

€ 7,00 € 36,00



€   5,00
€   6,00
€   8,00
€   11,00
€   9,00
€    7,00
€   11,00
€   8,00
€   8,00
€   8,00
€   8,00
€   8,00
€   6,00
€    7,00
€   6,00
€   9,00
€   6,00
€   6,00

• 42 Below
• Belvedere
• Grey Goose

• Bombay Sapphire
• Blackwood's 60g
• Gin Mare
• Hendrick’s Flora Adora
• Brockmans Agave Cut
• Ginarte "Melograno"
• Amuerte Blu
• Caprisius
• Gin Del Professore "Crocodile"
• Gin Del Professore "La Madame"
• Gin Del Professore "Mounsier"
• Ondina
• Kapriol "Lemon & Bergamotto"
• Lonewolf "Peach & Passion Fruit"
• Cubical Kiss
• Monkey 47
• Ophir
• Bulldog

€   5,00
€    7,00
€    7,00

GIN
DISTILLATI

VODKA

il prezzo per i long drink
 è pari al distillato richiesto 

+ € 3,00 della bibita



• Bacardi “Carta Blanca”
• Bacardi “Carta Oro”
• Flor de Caña
• Santa Teresa
• Saylor Jerry
• Don Papa “Barocco”
• Diplomatico “Reserva Exclusiva”
• Appleton 12 yo

• Hennesy Vs
• Courvoisier Vs
• Remy Martin Vsop

BRANDY & 
COGNAC

€   5,00
€   5,00
€   7,00
€  7,00
€  7,00
€   8,00
€   9,00
€    11,00

tutti i rum in degustazione 
vengono accompagnati da cioccolato 

il prezzo per i long drink è pari 
al  prezzo del distillato richiesto

 + € 3,00 della bibita

RUM

tutte le degustazioni vengono servite in perfect serve: 
con ghiaccio e bottiglietta d’acqua a parte

€   7,00
€   9,00
€   9,00



• Cazadores Reposado "Blanco”
• Espolon "Blanco"
• Espolòn "Reposado"
• Espolòn "Añejo"
• Espolòn "Cristalino"		   
• Patron al “Silver”	
• PAtron "Reposado"
• Patron Xo “Caffè" 	  
• Montelobos

tutte le degustazioni vengono servite in perfect serve: 
con ghiaccio e bottiglia d’acqua a parte

TEQUILA &
MEZCAL

WHISKY
• Bullet Rye
• Glen Grant
• Wild Turkey “Bourbon”
• Wild Turkey “Russell's” 10 yo
• Aberfeldy 12
• Woodford “Bourbon”
• Laphroaig “Qc”
• Lagavulin 8 yo
• Nikka “From The Barrel”

il prezzo per i long drink è pari al distillato richiesto 
+ € 3,00 della bibita

€   5,00
€   5,00
€   5,00
€  10,00
€    8,00
€    8,00
€   9,00
€  12,00
€  12,00

€   5,00
€   6 ,00
€   6 ,00
€   9,00
€  10,00
€   8,00
€   9,00
€   9,00
€   8,00



Enjoy 

Every

Pleasure



Acqua Ultrafiltrata 0,50 l
Acqua in bottiglia
Aperitivi in Bottiglietta
Bibite
Succhi di Frutta

SOFT DRINKS

BIRRE

€ 6,00

ALCOLICI

ada

€ 2,00
€ 4,00
€ 5,00
€ 4,00
€ 4,00

Birra Media alla Spina Bionda (0.4)
Birra Media alla Spina Rossa (0.4)
Birra Artigianale in Bottiglia
Birra Analcolica in Bottiglia

€ 5,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 4,00

Amari
Cocktails Classici 
Cocktails Analcolici
Distillati 
Liquori

€ 5,00
€ 8,00
€ 7, 00
€ 36,00
€ 5,00



Corso della repubblica, 5
28041 Arona ( No)

Per info: 342 6054027
www.rafmanagement.com

SEGUICI SUI SOCIAL

LAVORA CON NOI

Grafica e Stampa STM Comunica

Ci trovi anche al 


